
Marendteller - Spuntini

Bei Bedarf können Tiefkühlprodukte verwendet werden / In caso di necessità verranno usati prodotti surgelati

Bauernmarende
Speck am Stück, Kaminwurz 

und Almkäse

Obazda mit
roten Zwiebelringen und Brezen

Speckteller 

Gemischter Aufschnitt
 

Südtiroler Käseplatte

Schweizer Wurstsalat

Saures Rindfleisch mit roten 
Zwiebelringen, Essig und Öl

Ofenfrischer Brezen

Frischer „Radi“ 

Merenda del contadino
Speck, Kaminwurz 
e formaggio di malga

Obazda (Formaggio fresco ed erbe) 
con cipolla rossa e brezen

Tagliere di speck 

Tagliere di affettati misti

Tagliere di formaggi Sudtirolesi

Insalata di salame cotto e formaggio 

Carne di manzo lesso
con cipolla rossa, aceto e olio

Brezen fresco dal forno

Ravano  bianco 

16,00.- €

14,00.- €

13,50.- €

14,00.-  €

15,00.-  €

9,00.-  €

13,50.-  €

3,80.- €

6,00.- €



Bei Bedarf können Tiefkühlprodukte verwendet werden / In caso di necessità verranno usati prodotti surgelati

Warme Vospeisen - Primi piatti 

Biergartenpfandl
(Maccheroni mit Bratwurst, Bauchspeck, 

Paprika, Tomatensauce und Bergkäse)

Schlutzkrapfen mit 
Parmesan und Butter

Knödeltris mit Parmesan und 
Butter auf Speckkrautsalat

(Käse, Spinat, Speck)

Hirtenmacheroni
(Maccheroni mit Ragut, Schinken, 

Sahne, Erbsen,Pilze

Kartoffel-Gnocchi mit Bärlauchpesto 
und Räucherlachs

Spinatspätzle mit 
Schinken und Sahne

Thai-Nudeln mit 
Gemüse und Garnelenschwänze

Padella del Biergarten 
(maccheroni con salsiccia, pancetta, paprica, 
salsa pomodoro e formaggio di malga)

Mezzelune ripiene di spinaci e ricotta 
con parmigiano e burro

Tris di canederli, parmigiano 
e burro su insalata di cappucci e speck
(formaggio, spinaci, speck)

Maccheroni alla pastora
(maccheroni con ragù, prosciutto,
panna, piselli e funghi)

Gnocchi di patate con pesto orsino
e salmone affumicato

Gnocchetti di spinaci 
con panna e prosciutto

Thai Noodles con verdurine e
code di gamberi

12,00.- €

12,00.-  €

13,00.-  €

11,50.- €

15,00.- €

11,00.- €

15,00.- €

Suppen - Zuppe 

2 Speckknödel in der Suppe

Frittatensuppe

2 canederli di speck in brodo

Celestina in brodo di manzo

6,50.- €

6,50.- €



Hauptspeisen - Secondi piatti 

Schweinshaxe mit 
Sauerkraut und Knödel

Schnitzel nach Wiener Art 
mit Kartoff elsalat

mit Pommes frites

Kalbsschnitzel mit Champignons 
und Pilaw-Reis

Spareribs mit Kartoff el Crisper
und Barbeque Dip

Fleischpfl anzerln mit Kartoff elsalat

Bauerngröstl 
mit Speckkrautsalat

Lachsforellenfi let vom Grill mit 
Kartoff el- Gurkensalat

Gemüse Thai  Curry mit Jasmin Reis
(Gemüse, Kokosmilch, Ingwer, Ananas, Koriander)

Stinco di maiale 
con crauti e canederlo

Cotoletta alla Milanese
con insalata di patate
con patate fritte

Bistecca di vitello ai 
funghi champignon e riso Pilaf

Spareribs con patate crispers
e salsa barbeque

Polpette con insalata di patate

Rosticciata di patate e carne 
con insalata di cappuccio e speck

Filetto di trota salmonata ai ferri 
con insalata di patate e cetrioli

Verdure stile Thai Curry con riso jasmine 
(verdure, latte di cocco ,zenzero,ananas, coriandolo)

15,00.- €

15,00.-  €
15,50.-  €

18,00.-  €

20,00.- €

12,00.- €

14,00.- €

18,00.-  €

15,00.-  €

Bei Bedarf können Tiefkühlprodukte verwendet werden / In caso di necessità verranno usati prodotti surgelati



Bunte Salatschüssel mit 
Hühnerstreifen

Salatschüssel mit Garnelen  
und Mozzarellakirschen

15,00.-  €

16,50.- €

Bei Bedarf können Tiefkühlprodukte verwendet werden / In caso di necessità verranno usati prodotti surgelati

Vorspeisen / Salate - Antipasti / insalatone

Beilagen – Contorni

Pommes Frites

Kartoff el Crispers

Kartoff elsalat

Speckkrautsalat

Tomatensalat mit Zwiebel

Gemischter Salat

Patate fritte

Patate crispers

Insalata di patate

Insalata di cappucci e speck

Insalata di pomodoro con cipolla

Insalata mista

5,00.- €

6,00.- €

5,00.- €

5,00.- €

5,00.- €

6,50.- €

Insalatona con strisce
di petto di pollo

Insalatona con gamberi
e perle di mozzarella



Dessert - Dolci

Hausgemachter Apfelstrudel 

Bier-Creme-Karamell auf 
Zartbitterschokolade Spiegel

Kniakiachl mit
Preiselbeermarmelade

Topfen - Nougatknödel 
mit Vanilleeis

Hausgemachter klassischer Tiramisù

Vanilleeis mit 
heißen Himbeeren

Tartufo weiß oder schwarz

„Aff ogato“ 
Espresso mit Vanilleeis

Strudel di mele fatto in casa

Crème caramel alla birra su
specchio di cioccolato fondente

Fritelle di pasta lievitata con
marmellata di mirtilli rossi

Canederli di ricotta ripieni di
gianduia con gelato alla vaniglia

Tiramisù classico fatto in casa

Gelato alla vaniglia 
con lamponi caldi

Tartufo bianco o nero

Aff ogato con gelato 
alla vaniglia

  5,50,- €

9,00,- €

5,80,- €

7,50,- €

6,50,- €

6,00,- €

5,00,- €

3,80,- €

Bei Bedarf können Tiefkühlprodukte verwendet werden / In caso di necessità verranno usati prodotti surgelatiBei Bedarf können Tiefkühlprodukte verwendet werden / In caso di necessità verranno usati prodotti surgelati



SPECIALS BIERGARTEN

Entrecôte vom Grill (von 300g) 
mit Kartoffel Crispers 

und Kräuterbutter

Spanferkel mit Borlotti-Bohnen und 
roten Zwiebeln aus Tropea

Biergarten Burger (200g Rindfleisch), 
Blattsalat, Tomaten, knusprige 

Zwiebel, Cheddar Käse, 
amerikanische Sauce 

und Kartoffel Crispers

Frittierte Tintenfische,Garnelen und 
Saisongemüse mit Limetten-

Mayonnaise und grünem Salat 
(nur freitags)

Frühlingsrollen auf Thai-Gemüse mit 
Garnelenschwänze 

(nur freitags)

Entrecôte alla griglia (da 300g ) 
con patate crispers e 
burro alle erbe

Porchetta con fagioli borlotti
e cipolla rossa di Tropea

Biergarten Burger (200g carne fassona), 
insalata, pomodoro, cipolla croccante, 
formaggio cheddar, 
salsa americana 
e patate crispers

Frittura di calamari, gamberi e verdure 
di stagione con majonese al lime 
e insalata verde
(solo il venerdì)

Involtini primavera su verdure Thai 
con code di gamberi
(solo il venerdì)

 28,00,- €

15,00,- €

16,00,- €

21,00,- €

14,00,- €

Bei Bedarf können Tiefkühlprodukte verwendet werden / In caso di necessità verranno usati prodotti surgelati


